WOCHENKARTE | WEEKLY MENU
STARTERS

ZUPPA DI ASPARAGI 6,00
Spargelcreme Suppe
asparagus soup

kksk

ASPARAGI GRATINATI AL PECORINO
small 12,50 | big 20.-
Gratin vom griinem & weifdem Spargel | Pecorino Sardo | pochiertes Ei | Hollandaise
green & white asparagus gratin | pecorino sardo | poched egg | sauce hollandaise

kksk

MELANZANE RIPIENE GRATINATE 13,50
Aubergine mit Kalbfleisch Ragout Fiillung | Mascarpone & Pecorino | Barlauchpesto
aubergine stuffed with white veal ragout | mascarpone & pecorino | bear’s garlic pesto

kksk

PIZZA, PASTA, MAINS

PIZZA “ASPARAGI“ 11,00
Tomatensauce | Mozzarella | griiner & weifder Spargel | Parmesan
Tomato sauce | mozzarella | green & white aspargus | parmesan
mit Rosmarin-Schinken | with rosemary ham 12,50

kksk

PIZZA “FRUTTI DI MARE“ 13,50
Tomatensauce | Meeresfriichte | Barlauchpesto & Chili
tomato sauce [ seafood | bear’s garlic & chili

kksk

RISOTTO AGLI ASPARAGI & ZAFFERANO 13,50
Risotto mit sardischem griinen Spargel | Scamorza (gerducherter Mozzarella) | Safran
risotto with green asparagus | scamorza cheese [ saffron

kksk

TAGLIATELLE RUBY’S 13,50
Hgm. griine Tagliatelle mit Pesto von getr.Tomaten | Biiffel Mozzarella
Pinienkerne, Basilikum | Parmesan
homemade green tagliatelle with pesto of sun dried tomatoes | buffala mozzarella
pine nuts, basilico | parmesan

kksk

RAVIOLI “NERI“ 14,50
Hgm. schwarze Ravioli gefiillt mit Lachs, schw. Oliven, Kapern & Schalotten
dazu Baby Calamari, Fenchel & Kirschtomaten | Lobster Sauce
homemade black ravioli, stuffed with salmon, black olives, capers & schallots
served with baby calamari, fennel & cherry tomatoes [ lobster sauce

kksk
SALMONE IN CROSTA DI ZUCCHINE 21,-

Lachsfilet im Zucchini Mantel aus dem Ofen | Beelitzer Spargel | Kartoffel | Sauce Bernaise
salmon filet coated in zucchini from the oven | Beelitz asparagus [ potato [ sauce bernaise

DESSERT

TORTA AL CIOCCOLATO E CAFE & MANDORLE CON CREMA AL MASCARPONE 6,50
Schoko-Mandel-Kaffee Kuchen | Friichte, Mascarpone Creme, Beerensauce
chocolate-almond-coffee cake [ fruits, mascarpone cream, mixed berry sauce

Weinempfehlung: Dom. Bid’Gi “Haute Carziére” Muscadet



0,11-3,30/0,216,40 ] 0,75122,50

ANTIPASTI

OLIVE MISTE (vegan)
Gemischte Oliven & Brot 4,50
mixed olives & bread

MINESTRA DEL GIORNO

Suppe des Tages 6,50
soup of the day

CAPRESE DI BUFALA

Biiffelmozzarella DOP | Kirschtomaten & Basilikum 10,00

buffalo mozzarella DOP | cherry tomatoes & basil

CARPACCIO DI MANZO

Carpaccio vom Rind | Rucola 11,00
gehobelter Parmesan & Triiffel6l

carpaccio of argentinian beef fillet | rocket

parmesan shavings & truffle oil

VITELLO TONNATO
Feine Kalbfleisch Scheiben | Thunfisch Creme | Rucola & Calamata Oliven Klein 12,50
fine sliced tender veal | tuna cream | rocket & Calamata olives Grof3 19,50

ANTIPASTI DI VERDURE (vegan)

Gegrilltes & mariniertes Gemiise Klein 9,50
grilled & marinated vegetables Grof3 17,00
ANTIPASTI CON FORMAGGI

Gegrilltes & mariniertes Gemiise | Parmesan Klein 11,00
Pecorino | Bio Gorgonzola | Oliven Grofy 19,50

grilled & marinated vegetables | parmesan
pecorino | bio gorgonzola | olives

ANTIPASTI RUBY’S
Gegrilltes & mariniertes Gemiise | Parmesan | Pecorino | Bio Gorgonzola Klein 12,50
Prosciutto Crudo | Salami | Rosmarinschinken | Oliven Grofs 20,00

grilled & marinated vegetables | parmesan | pecorino | bio gorgonzola
prosciutto crudo | rosemary ham | salami | olives

INSALATE

INSALATA MISTA (vegan)
Gemischter Salat | Oliven | Kirschtomaten 8,00
mixed salad | olives | cherry tomatoes

INSALATA DI RUCOLA
Rucola Salat | Kirschtomaten | Oliven | gehobelter Parmesan 8,50
rocket with cherry tomatoes, olives & parmesan shavings

CAESAR SALAT

Romersalat Herzen | Caesar Dressing | Parmesan | Croutons 9,50
lettuce hearts | caesar dressing | parmesan | croutons

mit Maishdhnchenbrust | with cornfed chicken breast 11,50



PASTA

PENNE ALL’ARRABBIATA (vegan)
Pikante Tomatensauce | Knoblauch
spicy tomato sauce | garlic

PENNE ALLA SICILIANA (vegan)
Aubergine | Kapern | Oliven | Tomatensauce
aubergine | capers | olives | tomato sauce

TAGLIATELLE PESTO DI BASILICO
Kirschtomaten | Knoblauch | Basilikum | Walniisse | Parmesan
cherry tomatoes | garlic | basil | walnuts | parmesan

TAGLIATELLE CON RAGOUT DI BOLOGNESE

mit | with Parmesan

SECONDI

ENTRECOTE

Ofenkartoffeln | Insalata Mista

roasted potatoes | mixed salad

Rotweinsauce mit roten Zwiebeln | Griine Pfeffer Sauce | Pilzsauce
red wine- onion sauce | green pepper sauce | mushroom sauce
Gorgonzola Sauce

DOLCE

TIRAMISU CLASSICO

PANNA COTTA

mit Fruchtsauce
with fruit sauce

TORTINO CIOCCOLATO

Haus gebackenes Schokoladenkiichlein mit heifiem, cremigem Kern
homemade chocolate cake with a molten inside

weitere saisonale Gerichte auf der Wochenkarte
more seasonal fresh food on the weekly menu
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PIZZE

Original italienische Pizza aus dem Holz Ofen, befeuert mit Buche bei 400° Grad & 33cm
Unser Pizza-Teig ruht mindestens 24 Stunden mit geringem Hefe Anteil.
Gerne beriicksichtigen wir Extrawiinsche bei Eurer Bestellung, bitten jedoch um Verstindnis, wenn
wir in Stof3zeiten nur schwer auf Sonderwiinsche eingehen kénnen.

Dinkelmehl Teig | spelt flour dough +1,00
Vegan Kise | vegan cheese +1,00
FOCACCIA (vegan) 4,50
RUBY’S FOCACCIA

Kirschtomate | Rucola | Parmesan | Schwarze Oliven 6,50

cherry tamato | rocket | parmesan | black olives

MARINARA (vegan)
Tomate | Knoblauch | Oregano 7,00
tomato | garlic | oregano

MARGHERITA (veggie)
Tomate | Mozzarella | Basilikum 7,50
tomato | mozzarella | basil

NAPOLI
Tomate | Mozzarella | Sardellen | Kapern | Oliven | Oregano 8,50
tomato | mozzarella | anchovies | capers | olives | oregano

FINOCCHIONA
Tomate | Mozzarella | Fenchelsalami 9,00
tomato | mozzarella | fennel salami

DIAVOLA

Tomate | Mozzarella, | Salami Picante 9,50
CALZONE CLASSICO

Tomate | Mozzarella | Rosmarinschinken 9,50

tomato | mozzarella | rosemary ham

VEGETARIANA (vegan | no cheese) 10,00

Tomate | Aubergine | Zucchini | Paprika | frische Pilze | Knoblauch | Basilikum
tomato | aubergine | zucchini | paprika | fresh mushrooms | garlic | basil

mit/with Mozzarella oder/or Vegan Cheese 11,00
COTTO E FUNGHI
Tomate | Mozzarella | Rosmarinschinken | frische Pilze 10,00

tomato | mozzarella | rosemary ham | fresh mushrooms

weitere Pizza Specials auf der Wochenkarte..



PIZZE

original italian woodofen pizza, fired with beech, temperature 400° celsius - & 33cm

our pizza dough rests 24 hours with reduced ammount of yeast
we apologize for not being able to fulfil all xtras & add-ons with your orders at bussy times

PARMIGIANA (veggie)
Tomate | Mozzarella | gegrillte Aubergine | Parmesan 10,00
tomato | mozzarella | mint flavored grilled aubergine | parmesan

RUCOLA (veggie)
Tomate | Mozzarella | Rucola | Kirschtomaten | Parmesan 10,50
tomato | mozzarella | rocket | cherry tomatoes | parmesan

BIANCO

Mozzarella | Fenchelsalami | BIO-Gorgonzola | Lauch 10,50
mozzarella | fennel salami | BIO gorgonzola | leek

QUATTRO STAGIONI
Tomate | Mozzarella | Rosmarinschinken | Artischocke | frische Pilze | schw. Oliven 11,00
tomato | mozzarella | rosemary ham | artichoke | fresh mushrooms | black olives

QUATTRO FORMAGGI (veggie)

Tomate | vier Kase 11,00
Tomato | four cheese

BUFALA DOP (veggie)
Tomate | Biiffelmozzarella | Kirschtomaten | Basilikum 11,50
tomato |buffalo mozzarella | cherry tomatoes | basil

RUBY'’S (veggie)
Mozzarella | Birne | Walnusskerne | BIO-Gorgonzola 11,00
mozzarella | pear | walnuts | BIO-gorgonzola

EMILIANA

Tomate | Mozzarella | Prosciutto Crudo, Rucola | Parmesan 11,50
tomato | mozzarella | prosciutto crudo(ham) | rocket | parmesan + truffle oil 12,50
SCAMPI

Tomate | Mozzarella | Grofdgarnelen | Rucola | Knoblauch 13,50

tomato | mozzarella | king prawns | rocket | garlic

more pizza specials on the weekly menu..



